
Ficha Técnica | Produtos Pingo de Ouro

Descrição:
Nome do Produto: Pão de Queijo Coquetel
Marca do Produto: Pingo de Ouro
Fornecimento: Pacotes de 1kg.
Código do Produto: PQ 0001
Classificação Fiscal: 19021100 | CFOP: 5101 

Polvilho Azedo, Fécula de Mandioca, Amido Modificado,
Gordura Vegetal Hidrogenada, Ovos,  Queijo, Leite, Água
Filtrada e Sal.

Informações Nutricionais

Coquetel Recheado com Requeijão 30g

Porção de 40g (1 unidade)

Quantidade por Porção    %VD*

Valor Energético 8%157kcal=633kj

Proteínas (g) 13%9,7g

Fibra Alimentar (g) 0%0g

Gorduras Saturadas (g) 23%5,1g

Gorduras trans (g) **0g

Gorduras totais (g) 18%10g

Cálcio (mg) 9%92mg
Alérgicos:
Contém: leite, ovos, derivados de soja. pode conter trigo,
centeio, cevada,aveia, amendoim, avelãs e castanha do pará.

* Valores Diários de referência, com base em
uma dieta de 2000kcal ou 84000kJ.

Seus valores podem ser maiores ou menores,
dependendo de suas necessidades energéticas.

** Valor Diário não-estabelecido

Modo de Preparo:
Retirar os pães da embalagem e acomodá-los na assadeira, 
mantendo distância entre eles. Aquecer o forno a 180ºC 
(médio/baixo) e assar ainda congelados por aproximadamente 
30 minutos, até dourar levemente.

Não use Forno de Microondas

Armazenamento: Manter em temperatura de -18°C ou mais.
Validade: Valida por 90 dias a partir da data de fabricação ou após aberto 30 dias. 

Observação: O tempo de assar o pão, pode variar de acordo com o tipo e ou modelo de forno.
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Carboidratos (g) 2%6,5g

PÃO DE QUEIJO
RECHEADO COM REQUEIJÃO

Sódio (mg) 15%356mg

NÃO CONTÉM GLÚTEN. CONTÉM LACTOSE.

Creme de leite pasteurizado, Massa para produtos lácteos 
fundidos ( leite pasteurizado desnatado, fermento lácteo, 
cloreto de cálcio e coagulante), Manteiga, Comporto lácteo, 
cloreto de sódio ( sal ), Estabilizantes tetrapirosfofato de sódio e 
fosfato trissódico e conservadores sorbato de potássio e nicina.

Ingredientes (Massa):

Ingredientes (Recheio):


